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Des de la cooperativa Can Terrades d’Olzinelles busquem persones o entitats 

interessades a donar suport econòmic al nostre projecte. Si t’agrada la feina que fem, 

et convidem a fer-te soci col·laborador de la cooperativa i ajudar-nos a garantir la 

viabilitat del projecte a llarg termini. 

  

 

Què és un soci col·laborador 

Els socis col·laboradors són persones físiques o jurídiques associades a la cooperativa que 

decideixen donar suport al projecte de Can Terrades d’Olzinelles a través d’aportacions econòmiques 

al capital social. Les úniques condicions per fer-se soci col·laborador són compartir els valors de fons 

del projecte i aportar un capital mínim de  €.  

 

Condicions de les aportacions econòmiques 

Les aportacions al capital social es divideixen entre l’aportació mínima obligatòria ( €) i la resta 

de l’aportació, que és voluntària però no remunerable. S’estipulen cinc franges d’aportacions:  €, 

 €,  €,  € i  €. Les aportacions s’acrediten mitjançant contractes nominatius. 

 

Ús de les aportacions econòmiques 

El capital aportat es destinarà al pagament de la finca, a reformes estructurals de la masia que en 

garanteixin l’habitabilitat i la perdurabilitat i a finançar inversions essencials en les diferents branques 

del projecte (ramat, tracció animal, gestió forestal, etc.). 

 

Drets dels socis col·laboradors 

Els socis col·laboradors tenen dret a: 

· Participar a l’assemblea de la cooperativa, amb veu i vot. En conjunt, el seu vot no pot superar 

el  % del total dels vots socials. 

· Rebre un butlletí anual amb informació sobre el projecte i les inversions realitzades. 

· Rebre una compensació en espècies en funció del capital aportat. 

· Participar a la jornada festiva anual de la cooperativa. 

· Aparèixer, si ho desitgen, a la pàgina web del projecte com a socis col·laboradors. 

 

Beneficis fiscals dels socis col·laboradors 

Els socis col·laboradors gaudiran d’una deducció del 20 % de la seva aportació en l’Impost sobre 

la Renda de les Persones Físiques de l’any següent, amb un límit de 3.000 € per exercici. Més 

informació aquí. 

https://economia.gencat.cat/web/.content/70_tributs/Normativa/Refoses/IRPF.pdf


Com fer-se soci col·laborador 

Si t’interessa fer-te soci col·laborador o vols rebre més informació sobre el projecte visita la web 

www.canterrades.com o escriu-nos a canterrades@canterrades.com. 

 

 

COMPENSACIONS  

 

S’estableixen cinc paquets de compensacions, segons la quantitat de capital aportada. 

 

 

 Una cistella de Nadal amb productes de la finca i de projectes associats, valorada en  €. 

 El llibre de receptes de Can Terrades. 

 

 

 Durant dos anys consecutius: 

 Cistella de Nadal amb productes de la finca i de projectes amics, valorada en  €. 

 Una pell de cabrit del ramat de casa adobada amb procediments tradicionals. Especialment 

adequada per nadons i criatures. 

 Una jornada de pastura amb el ramat pels boscos del Montnegre, a concertar amb la pastora. 

 El llibre de receptes de Can Terrades. 

 

 

 Durant tres anys consecutius: 

 Cistella de Nadal amb productes de la finca i de projectes amics, valorada en €. 

 Comandes gratuïtes de làctics del ramat (fins a  € l’any). 

 Lot complet de carn ecològica de Can Terrades (un per any): pollastre, porc, cabrit... 

 Un sarró de pastor artesanal fet amb pell de cabrit de Can Terrades adobada amb procediments 

tradicionals.  

 Dues visites exclusives a concertar: esmorzar de forquilla a l’era de casa amb productes de la finca 

i un dia sencer de vida amb el ramat. 

 Un taller formatiu, a triar entre: elaboració artesanal de pa al forn de llenya de la masia, elaboració 

de vi de nous, elaboració de formatge de cabra. 

 El llibre de receptes de Can Terrades.  
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 Durant cinc anys consecutius: 

 Cistella de Nadal amb productes de la finca i de projectes amics, valorada en  €. 

 Cistella de Sant Joan amb productes de la finca i de projectes amics, valorada en  €. 

 Comandes gratuïtes de làctics del ramat (fins a € l’any). 

 Lot complet de carn ecològica de Can Terrades (un per any): pollastre, porc, cabrit... 

 Un bolso o bossa personalitzat fet amb pell de cabrit del ramat de Can Terrades adobada amb 

procediments tradicionals. Disseny i confecció a càrrec de l’artesana Ingrid Ventura. 

 Una visita exclusiva a concertar, a triar entre: esmorzar de forquilla a l’era de casa amb productes 

de la finca i excursió guiada pel Montnegre amb dinar en un restaurant local amb productes de casa. 

 Un taller formatiu, a triar entre: elaboració artesanal de pa al forn de llenya de la masia, elaboració 

de vi de nous, elaboració de formatge de cabra. 

 Un jornada de feina a Can Terrades, a triar entre: jornada completa amb el ramat (munyida, 

elaboració, pastura), sembra de la patata amb tracció animal, matança del porc. 

 Un lot de quatre ampolles de vins ecològics o naturals de vinyes llaurades a cavall. 

 

 

 

 Durant cinc anys consecutius: 

 Cistella de Nadal amb productes de la finca i de projectes amics, valorada en  €. 

 Cistella de Sant Joan amb productes de la finca i de projectes amics, valorada en  €. 

 Comandes gratuïtes de làctics del ramat. 

 Invitacions a les dues grans jornades de feina anuals: sembra de la patata amb tracció animal, 

matança del porc. 

 Dos complements artesanals exclusius fets amb pell de cabrit de Can Terrades adobada amb 

procediments tradicionals. Disseny i confecció a càrrec de l’artesana Ingrid Ventura. 

 Un lot de vuit ampolles de vins i caves ecològics o naturals de vinyes llaurades a cavall. 

 Tast de la vida a Can Terrades: estada personalitzada d’un cap de setmana amb allotjament en una 

iurta enmig del bosc. Àpats amb productes de casa i activitats a concertar en funció dels interessos i 

l’època de l’any. 

 Un gravat d’artista exclusiu, obra d’Adriana Valle.  


